
 

 

Alla priser på denna sida är exklusive moms. 

Röda viner 
(Pris / Flaska) 

Vita viner 

(Pris / Flaska) 

Rosé vin 

(Pris / Flaska) 

Välkomstdrink 

Kaffe & Avec 

pris per cl 

Vi erbjuder fler avecer, hör gärna av er till oss så kan vi komma överens om vilka sorter ni önskar ha. 

Husets röda 204 kr 
 

Hardy´s VR Cabernet Sauvignon, Australien 

Smakrikt vin med sval ton av mörka bär. Fruktig och aningen kryddig avslutning med en 
balanserad strävhet. Passar till: Smakrika rätter på kyckling eller nötkött. Vinets tydliga 
bärighet och smakrikedom gör det perfekt till en stekt eller grillad biff. 

236 kr 
 

Ksara Reserve Du Couvent, Libanon 

Mycket smakrikt och elegant vin med fatkaräktär. rund och fyllig smak av solmogen frukt 
samt svarta vinbär och plommon. Passar till: Rätter av mörkare kött & vilt samt lamm.  

272 kr 
 

Tahbilk Shiraz, Australien

Mjuk, fyllig, balanserad och bärig smak med inslag av mörka bär, stall, hö och tobak. 
Europeisk stil, elegant. Passar till: klassiska vilträtter med sky, örter och vitlök 

288 kr 
 

Pinot Noir Bouchard Universel, Frankrike

Medelfyllig mjuk smak med bärig Pinot Noirkaraktär, harmonisk rund avslutning. Passar till: 
lättare rätter av ljust och mörkt kött, gärna grillat, diverse pajer, kyckling, ost 

316 kr 
 

Husets vita 204 kr 
 

Cono Sur Sauvignon Blanc, Chile 236 kr 
 

McPherson Chardonnay, Australien

Torrt, välbalanserat, friskt vin med generös lite tropisk frukt och ektouch. Passar till smakrik 
fisk, lite hetare asiatiska rätter, kyckling eller som aperitif 

236 kr 
 

Petit Chablis, Frankrike

Torr, fruktig smak med hög, krispig syra. Avslutningen är god och mycket ren med en liten 
fetma. Passar till skaldjur och fisk 

312 kr 
 

Pouilly Fumé Cave de Perrière, Frankrike 360 kr 
 

Chablis Premier Cru Vaulignot, Frankrike 468 kr 
 

McPherson Rosé, Australien
Fruktig smak av hallon och smultron med bra struktur och lång trevlig fräsch finish. Passar 
till: Aperitif, sallader, grillad fisk, ljust kött och pastarätter 

236 kr 
 

Mousserande vin 54 kr 
 

Mousserande vin med crème de cassis 58 kr 
 

Mousserande vin med körsbärsöl 58 kr 
 

Campari juice (Campari, apelsinjuice) 4 cl 58 kr 
 

Dry Martini (Gin, Vermouth, oliv) 3 cl 66 kr 
 

Sangria (rött vin, Cointreau, apelsinjuice, socker, frukt) 15 cl 66 kr 
 

Margarita (Tequila, lime, Cointreau, socker) 3 cl 66 kr 
 

Champagne 90 kr 
 

Kaffe 20 kr 
 

Te 20 kr 
 

Glögg med tillbehör 52 kr 
 

Bailey's 16,00 kr 
 

Calvados 16,00 kr 
 

Cognac Monopôle 16,00 kr 
 

Cointreau 16,00 kr 
 

Grappa 16,00 kr 
 

Rémy Martin VSOP 20,00 kr 
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Alla priser på denna sida är exklusive moms. 

Röda viner 
(Pris / Flaska) 

Vita viner 

(Pris / Flaska) 

Rosé vin 

(Pris / Flaska) 

Välkomstdrink 

Kaffe & Avec 

pris per cl 

Vi erbjuder fler avecer, hör gärna av er till oss så kan vi komma överens om vilka sorter ni önskar ha. 

Husets röda 204 kr 
 

Hardy´s VR Cabernet Sauvignon, Australien 

Smakrikt vin med sval ton av mörka bär. Fruktig och aningen kryddig avslutning med en 
balanserad strävhet. Passar till: Smakrika rätter på kyckling eller nötkött. Vinets tydliga 
bärighet och smakrikedom gör det perfekt till en stekt eller grillad biff. 

236 kr 
 

Ksara Reserve Du Couvent, Libanon 

Mycket smakrikt och elegant vin med fatkaräktär. rund och fyllig smak av solmogen frukt 
samt svarta vinbär och plommon. Passar till: Rätter av mörkare kött & vilt samt lamm.  

272 kr 
 

Tahbilk Shiraz, Australien

Mjuk, fyllig, balanserad och bärig smak med inslag av mörka bär, stall, hö och tobak. 
Europeisk stil, elegant. Passar till: klassiska vilträtter med sky, örter och vitlök 

288 kr 
 

Pinot Noir Bouchard Universel, Frankrike

Medelfyllig mjuk smak med bärig Pinot Noirkaraktär, harmonisk rund avslutning. Passar till: 
lättare rätter av ljust och mörkt kött, gärna grillat, diverse pajer, kyckling, ost 

316 kr 
 

Husets vita 204 kr 
 

Cono Sur Sauvignon Blanc, Chile 236 kr 
 

McPherson Chardonnay, Australien

Torrt, välbalanserat, friskt vin med generös lite tropisk frukt och ektouch. Passar till smakrik 
fisk, lite hetare asiatiska rätter, kyckling eller som aperitif 

236 kr 
 

Petit Chablis, Frankrike

Torr, fruktig smak med hög, krispig syra. Avslutningen är god och mycket ren med en liten 
fetma. Passar till skaldjur och fisk 

312 kr 
 

Pouilly Fumé Cave de Perrière, Frankrike 360 kr 
 

Chablis Premier Cru Vaulignot, Frankrike 468 kr 
 

McPherson Rosé, Australien
Fruktig smak av hallon och smultron med bra struktur och lång trevlig fräsch finish. Passar 
till: Aperitif, sallader, grillad fisk, ljust kött och pastarätter 

236 kr 
 

Mousserande vin 54 kr 
 

Mousserande vin med crème de cassis 58 kr 
 

Mousserande vin med körsbärsöl 58 kr 
 

Campari juice (Campari, apelsinjuice) 4 cl 58 kr 
 

Dry Martini (Gin, Vermouth, oliv) 3 cl 66 kr 
 

Sangria (rött vin, Cointreau, apelsinjuice, socker, frukt) 15 cl 66 kr 
 

Margarita (Tequila, lime, Cointreau, socker) 3 cl 66 kr 
 

Champagne 90 kr 
 

Kaffe 20 kr 
 

Te 20 kr 
 

Glögg med tillbehör 52 kr 
 

Bailey's 16,00 kr 
 

Calvados 16,00 kr 
 

Cognac Monopôle 16,00 kr 
 

Cointreau 16,00 kr 
 

Grappa 16,00 kr 
 

Rémy Martin VSOP 20,00 kr 
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Alla priser på denna sida är exklusive moms. 

Röda viner 
(Pris / Flaska) 

Vita viner 

(Pris / Flaska) 

Rosé vin 

(Pris / Flaska) 

Välkomstdrink 

Kaffe & Avec 

pris per cl 

Vi erbjuder fler avecer, hör gärna av er till oss så kan vi komma överens om vilka sorter ni önskar ha. 

Husets röda 204 kr 
 

Hardy´s VR Cabernet Sauvignon, Australien 

Smakrikt vin med sval ton av mörka bär. Fruktig och aningen kryddig avslutning med en 
balanserad strävhet. Passar till: Smakrika rätter på kyckling eller nötkött. Vinets tydliga 
bärighet och smakrikedom gör det perfekt till en stekt eller grillad biff. 

236 kr 
 

Ksara Reserve Du Couvent, Libanon 

Mycket smakrikt och elegant vin med fatkaräktär. rund och fyllig smak av solmogen frukt 
samt svarta vinbär och plommon. Passar till: Rätter av mörkare kött & vilt samt lamm.  

272 kr 
 

Tahbilk Shiraz, Australien

Mjuk, fyllig, balanserad och bärig smak med inslag av mörka bär, stall, hö och tobak. 
Europeisk stil, elegant. Passar till: klassiska vilträtter med sky, örter och vitlök 

288 kr 
 

Pinot Noir Bouchard Universel, Frankrike

Medelfyllig mjuk smak med bärig Pinot Noirkaraktär, harmonisk rund avslutning. Passar till: 
lättare rätter av ljust och mörkt kött, gärna grillat, diverse pajer, kyckling, ost 

316 kr 
 

Husets vita 204 kr 
 

Cono Sur Sauvignon Blanc, Chile 236 kr 
 

McPherson Chardonnay, Australien

Torrt, välbalanserat, friskt vin med generös lite tropisk frukt och ektouch. Passar till smakrik 
fisk, lite hetare asiatiska rätter, kyckling eller som aperitif 

236 kr 
 

Petit Chablis, Frankrike

Torr, fruktig smak med hög, krispig syra. Avslutningen är god och mycket ren med en liten 
fetma. Passar till skaldjur och fisk 

312 kr 
 

Pouilly Fumé Cave de Perrière, Frankrike 360 kr 
 

Chablis Premier Cru Vaulignot, Frankrike 468 kr 
 

McPherson Rosé, Australien
Fruktig smak av hallon och smultron med bra struktur och lång trevlig fräsch finish. Passar 
till: Aperitif, sallader, grillad fisk, ljust kött och pastarätter 

236 kr 
 

Mousserande vin 54 kr 
 

Mousserande vin med crème de cassis 58 kr 
 

Mousserande vin med körsbärsöl 58 kr 
 

Campari juice (Campari, apelsinjuice) 4 cl 58 kr 
 

Dry Martini (Gin, Vermouth, oliv) 3 cl 66 kr 
 

Sangria (rött vin, Cointreau, apelsinjuice, socker, frukt) 15 cl 66 kr 
 

Margarita (Tequila, lime, Cointreau, socker) 3 cl 66 kr 
 

Champagne 90 kr 
 

Kaffe 20 kr 
 

Te 20 kr 
 

Glögg med tillbehör 52 kr 
 

Bailey's 16,00 kr 
 

Calvados 16,00 kr 
 

Cognac Monopôle 16,00 kr 
 

Cointreau 16,00 kr 
 

Grappa 16,00 kr 
 

Rémy Martin VSOP 20,00 kr 
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